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Schassbergers Partyservice  
Vorschläge Suppen & Schöpfgerichte 2010 2/10 

 
Im Hotel = Zum Verzehr im Hotel. Preis inkl. Geschirr und Service, 19% Mwst 
Party Service= Zum Mitnehmen ab Hotel. Preis inkl. 7% Mwst. Auslieferung auf Anfrage (Aufpreis) 
Catering = Wir liefern zu Ihnen nach Hause und betreuen Ihre Veranstaltung mit unseren 

Mitarbeitern. Service,  Anlieferung, Geschirr werden nach Aufwand berechnet. 
 
 
 

SUPPEN UND SCHÖPFGERICHTE. 

 
Suppen Alle Preise für 10 bis 30 Portionen einer So rte. 
Im Behältnis zum Aufwärmen . Im Hotel Party Service  
 
Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle oder Maultaschenstreifen  lt. Speisekarte € 3,30  
Rinderkraftbrühe mit Maultaschenstreifen  lt. Speisekarte € 3,60 
Gaisburger Marsch (Schwäbischer Eintopf) lt. Speisekarte € 3,20 
Tomatenessenz mit Kartoffelgnocchi lt. Speisekarte € 3,50 
Klare Edelfischessenz und Gemüse in Aromaten gagart  lt. Speisekarte € 3,80 
Pot au Feu vom Rind mit gebartener Entenstopfleber  lt. Speisekarte € 3,90 
Speckbohnenschaumsuppe mit Welzheimer Schinkencroutons  lt. Speisekarte € 2,90 
Tomatencremesuppe mit Frischkäseravioli  lt. Speisekarte € 3,50 
Kartoffel-Lauch-Suppe mit Lachsnocken  lt. Speisekarte € 3,20 
Saisonale Suppen mit Beilage: Schwarzwurzel, Sellerie,  
Spargelcreme (April-Juni), Bärlauch (April-Juni), Muskatkürbis (Sept.-Jan.)  lt. Speisekarte € 3,40 
Steinpilzcremesuppe mit Kartoffelravioli  lt. Speisekarte € 4,10 
Mediterrane Fischsuppe mit Sauce Rhui und Brotcroutons  lt. Speisekarte € 3,90 
Kräuterschaumsuppe mit frittierten Kräutern lt. Speisekarte € 3,10 
Gulaschsuppe feurig lt. Speisekarte € 3,50 
Gänseleberschaumsuppe mit Perigordtrüffel lt. Speisekarte € 5,80 
Thai Curryschaumsuppe mit Garnelen lt. Speisekarte € 4,80 
Thai Suppe mit Kokosmilch, Pute, Limette und Champignons lt. Speisekarte € 3,90 

 

Schöpfgerichte (alle Preise für 10 bis 30 Portionen  einer Sorte)  
Im Leihbehältnis zum Aufwärmen dazu Weißbrot 
 
Milchferkelragout mit Schwarzwurzel lt. Speisekarte € 13,00 
Pot au Feu von Taube und Ravioli lt. Speisekarte € 14,50 
 Frikassée vom Perlhuhn mit Kapernäpfel  lt. Speisekarte € 13,20 
Irisches Lammragout mit Wirsing lt. Speisekarte € 14,20 
Szegediner Gulasch lt. Speisekarte € 13,20 
Filetspitzen in Bordolaisersauce  lt. Speisekarte € 15,30 
Thai Lammcurry mit Limonenblätter und Chilly  lt. Speisekarte € 14,20 
Rehragout mit gerösteter Semmelterrine  lt. Speisekarte € 14,50 
Kalbsragout Mediterran  lt. Speisekarte € 14,20 
Ragout von Edelfischen mit Gartenkräutern, Tomaten lt. Speisekarte € 15,00 

 


